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Dans la région roannaise, de nombreux maraîchers      

cultivent les petits oignons. Ceux-ci étaient destinés       

à être repiqués.                                                        

Messieurs Crétin de Charlieu et Couperier de Feurs        

achètent la récolte. Les oignons sont expédiés à l’usine 

Clause de Brétigny sur Orge, à l’usine Tézier de Valence 

et parfois à l’étranger. 

« On semait en graines à partir de fin février. Les pousses n’étaient pas        

éclaircies, il fallait que les oignons soient petits. Le désherbage se faisait à la 

main. 

Récoltés en août par beau temps, les oignons séchaient quelques jours avant  

d’être rentrés au grenier sur des claies. 

En hiver, on les nettoyait à la main pour enlever terre, racines et  tiges.          

Attention à ne pas se frotter les yeux ! Puis on les passait dans un tarare ou   

vannoir. 

Le travail se faisait souvent pendant la veillée et les maraîchers s’entraidaient. 

On nettoyait et préparait jusqu’à 100 kg d’oignons en une soirée...  

Mon patron semait 13 kg de graines sur 1000m
2.
 » 

 

        Propos de Maurice Vouillon, employé chez Monsieur Côtes de Mably Séchage des oignons après l’arrachage 

Fonctionnement d’un tarare 

Calibrage des oignons : 

• Petits Parisiens ( les mieux rémunérés car de petit diamètre ) 

• Sauciers 

• Cannelards ou canards non expédiés car trop gros. Ils sont vendus 

sur les  marchés. 

Claudius Fargeton et son commis  

Battage des petits oignons avec un tarare 

Jardin situé au Rivage 
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